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Liebe Gastgeberin, lieber Gastgeber,

mit ,FRITTENDOG" prasentieren wir lhnen Streetfood
auf einem neuen Level. Wie der Name schon sagt, geht
es bei diesem Konzept um Hotdogs und Fritten.

Die Hauptrolle bei unseren vier Hotdog- Kreationen
spielen Wirste aus der Region und frisch gebackene
Brotchen. Dazu kommen kostliche Fritten, mit
Rosmarin und Knoblauch frittiert und einer Prise
Meersalz bestreut.

Ganz nach dem Motto ,Keep it simple“.

Ich wiinsche viel Spall mit unserem neuen
Foodkonzept!

Ihr Gastgeber
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Georg Broich und Markus
Spengler, Geschaftsfiihrer
von FPS Catering, haben
schon oft den gleichen
Riecher gehabt. So auch
bei diesem  Konzept.
FRITTENDOG vertieft die
Kooperation der beiden
Unternehmen und st
neben dem bereits
etablierten Konzept Taste
& Fly und dem ebenfalls
neu entwickeltem, von
der hawaiianischen Kiiche
inspirierten, ALL OVER
POKE das dritte

gemeinsame Konzept der
beiden Event-Caterer.

Das Motto hinter diesem
Konzept? — Keep it simple!
Streetfood auf hohem
Niveau! Mit  diesem
Konzept wollen Markus
Spengler und  Georg
Broich ein individuell
anpassbares Konzept
bieten, das mit
modernem Design und
cooler Optik Uberzeugt.
Regionalitat spielt hierbei
ebenfalls eine groRe

Rolle. Was liegt fir BROICH als
Dusseldorfer Eventcaterer also
ndher als einen ,Dussel-Dog”
zu kreieren, aus Zutaten der
Landeshauptstadt. Langeweile
kommt hier keinesfalls auf! Die
vier verschiedenen Hot Dog
Kreationen der beiden
Eventcaterer konnten
unterschiedlicher nicht sein.
Jeder Hot Dog ist ein
Geschmackserlebnis fir sich!

Mit diesem Konzept wird
klassisches Streetfood mit
hohem Niveau auf die Teller

.I““.;‘.
. Al

gebracht. Ganz nach dem
Motto ,Keep it simple”
ergeben Hot Dogs, Fritten,
Chili und

Quiches zusammen ein
leckeres Streetfood-Mend.




ASIKONZEPT

Das Konzept mit Kultpotential
in  modernem Design und

cooler Optik!  FRITTENDOG
liberzeugt mit vier
verschiedenen Hot-Dog-
Kreationen aus regionalen

Zutaten und wird durch
einzigartige franzosische Fritten
erganzt. Sehr lecker!

Smartes Trendfood erlangt so
ein vollkommen neues Niveau
und bietet eine moderne
Alternative zum old-school-
catering.

Klassische Hot Dogs werden

durch  regionale  Produkte
aufgepeppt. Dazu gibt es
Premium-Fritten aus
franzoésischen Kartoffeln.

Neben den Hot Dogs bietet
FRITTENDOG Quiches und Chili
sin Carne als Starter, sowie
leckere Desserts direkt aus dem
Fly-Trolley an. Alles kann
beliebig  kombiniert werden
und bietet sich vor allem flr
den Einsatz in Locations mit
geringer Kichen- oder
Lagerkapazitat an.
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Ganz klar — die richtigen Starter
dirfen auch bei diesem
Konzept nicht fehlen. Als kleine
Appetitanreger bietet unser
Konzept FRITTENDOG eine
Auswahl an verschiedenen
Quiches sowie Chili sin Carne.

Wir bieten Ihnen leckere,
knusprige Mini-Quiches mit vier
verschiedenen Geschmacks-
richtungen.

Leckere Kombinationen wie
Lachs und Dill, Birne und
Gorgonzola, Raucherspeck

und Gruyere-Kase oder
Gemise und Petersilie warten
auf Sie.

Einen weiteren Starter bieten
wir lhnen mit unserem Chili sin
Carne mit Jalapenos, Sour
Cream und Tortilla Chips.
Komplett fleischlos und somit
auch fiir Vegetarier geeignet.

QUICHES

| Quiche Saumon mit Lachs und Dill

| Quiche Poire mit Birne und Gorgonzola

| Quiche Lorraine mit Raucherspeck und Gruyére-Kase
I Quche Légume mit Gemuse und Petersilie

CHILI SIN CARNE

| Chili sin Carne mit Jalapenos, Sour Cream, Tortilla Chips

Alle Preise zzgl. gesetzl. MwsSt.



Hot Dog ist nicht gleich Hot
Dog. Als klassisches Streetfood
bekannt, werden Hot Dogs bei
uns nochmal ganz neu
interpretiert. Vier verschiedene
Kreationen wie der ,Dussel-

Dog“ mit Sauerkraut,
Dusseldorfer-Lowensenf-
Wourst, Killepitsch-

Schmorzwiebeln und Uerige
Altbiersauce oder aber der
Ranch Dog mit Senf, Edamer,
Creamy Ranch Slaw, Chili-
Cheese Wurst, karamellisierten
Zwiebeln, Gewirzgurken und
Mainhattan Steaksauce.

Etwas exotischer ware da der
Orient Dog mit Hummus,
glatter Petersilie, Minze,
Geflugel-Erdnusswurst und
Sesamsauce mit Rostzwiebeln.
Nicht zuletzt gibt es noch den
Chili-Cheese Dog mit
Guacamole, Salsa, Chiliwurst,
rohen Zwiebeln, Paprika-
wiirfeln,warmer Cheddarsauce,
roten Jalapenos und Nachos.
Jeder Hot Dog trifft zudem auf
Premium-Fritten aus
franz6sischen Kartoffeln. , The
Dogs“ und ,The Frits“ — eine
perfekte Kombination!

HOTDOGS

HOT DOGS
- mit zweierlei Toppings: Tomatensalat & Triffelmayo

I The Ranch Dog mit Senf, Edamer, Creamy Ranch Slaw, Chili-Cheese Wurst,
karamelliserten Zwiebeln, Gewtirzgurken und Mainhattan Steaksauce

I The Chili-Cheese Dog mit Guacamole, Salsa, Chiliwurst, rohen Zwiebeln, Paprikawiirfeln,
warmer Cheddarsauce, roten Jalapenos und Nachos

| The Diissel-Dog mit Sauerkraut, Disseldorfer Léwensenf-Wurst, Killepitsch-
Schmorzwiebeln, Uerige-Altbiersauce und Rheinwiesen-Kerbel

| The Orient Dog mit Hummus, glatter Petersillie, Minze, Gefligel-Erdnusswurst,
Sesamsauce und Rdstzwiebeln

Alle Preise zzgl. gesetzl. MwsSt.



