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| DAS FINGERFOOD | DIE BOWLS
WELLENBRECHER & CRUNCHY SURFBOARISS!, MEAT ODER VEGGIE?




Liebe Gastgeberin, lieber Gastgeber,

frisch, gesund und trendigdiese Kriterien sollte unser I INHALTSVERZEICHNIS
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Hier bieten wir Ihnen, buntes Bowlfood, das DIE GESCHICHTE

kalifornisches Gesundheitsbewusstsein, hawaiianische

Gelassenheit und japanische Kochkunst miteinander IS. 45

vereint. Finf leckere Foodkompositionen in bester DAS KONZEPT

Qualitat in eine Schissel gepackt.
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auf unsere kulinarische Geschmacksreise nach Hawaii
ein! 1S.89

bt

Ihr Gastgeber



Sieliegenam Strand, das
Meer rauscht in lhren
Ohrenund Sieriechendas
salzige Wasser Life is a
Beach! Wie bringt man
dieses Gefuhl auf einen
Teller? Frische Zutaten,
gesund und trendig. Das
war der Anspruch, den
GeorgBroichund Markus
Spengler,Geschaftsfihrer
von FPSCatering, an ihr
neues, gemeinsames
Foodkonzept hatten. Ein
Konzept mit dem neuen
Trendfooda t 2 pcBién

da wie gerufen Essollte
etwas frisches, etwas
innovatives, etwas ganz
Anderessein Sowar der
Ansatzden Markus
Spengler und Georg
Broich verfolgten, als sie
das neue Foodkonzept
kreierten

Der hawaiianischeTrend
hélt nun auch Einzugbei
uns Nach mehrfachen
Abstimmungen und
Geschmacksproben
standendie siebenBowls
fest

Keine Bowl ist vergleichbar,

jede Bowl hat ihren eigenen

Hauptakteur und das finale

Geschmackserlebnis ist

Uiberragend Etwas frisches

innovatives und vollkommen

Anderes!

Japanische Kiiche zusammen
mit der Kuche der US

Westkiiste werden zu einem

absoluten Geschmackserlebnis,
an das Sie sich noch lange

erinnernwerden

Fiur das Gesamtkonzeptdarf
daspassenddringerfood

natiirlichnicht fehlen Mit
AIRALOHA werden die
passendenStarter direkt

aus dem  FlyTrolley
serviert

Und genauso kommt das
Feelinggetreudem Motto
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